
 

 

LA DISTILLERIE DE CAUX 

 
 

La distillation remonte à l'Antiquité et s9est perfectionnée au fils des ans.  
Les alambics étaient installés dans les caves particulières. 
À Caux, en 1827 nous trouvons dans les registres cadastraux les noms 
« de fabricants d9eau de vie » .  
Durand Jean Antoine, Durand Laurent, Thieuré Jean François, Coustou  
Modeste, Pomarèdes Nazaire, Bastide André, Teisseire Casimir, Pauzier  
Pierre. 

 
 
 

1901, face à une crise viticole, le maire Charles Rouch présente « la proposition 

du préfet Augé, député, tendant à accorder une prime de 0,50 francs par degré aux vins allant à la distillerie, est 
de nature à enrayer la débâcle qui nous étreint en établissant, par son effet immédiat, un minimum de prix et en 
débarrassant ainsi tout le marché des vins défectueux. » 

Alambic 1897 - Wikimedia Commons 

Distillerie 

Ancienne distillerie de Caux, Avenue de Fontès / chemin de l9Herbette. 
 Photo Françoise Barthélémy (2016 ) 
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Archives Départementales de l9Hérault  - 154 PUB 4 Délibérations communales 1887-1903  (Délibération du 21 décembre 1901) 



 

 

1905, les municipalités sont invitées à désigner un local pour servir d9atelier public communal de distillation. 

David PASCAL maire et les conseillers choisissent la cave située au dessous du logement des instituteurs. 
(derrière l9église) 
 

« le conseil municipal consent à laisser le dit local à la disposition des propriétaires, fermiers, métayers et bouil-
leurs ambulants pendant toute la durée de la campagne et à ne percevoir aucune redevance »  
 

 
1920, le maire, Severin BOUSQUET et le conseil municipal « désignent l9établissement de l'atelier public  

communal de distillation la cave de l'école des jeunes filles. » (Bd Nougaret, actuellement salle d9Aïkido) 

 
1921, la municipalité désigne un emplacement pour servir à l9atelier public de distillerie sur la voie publique, 

devant la parcelle A462, à côté de la porte du Puits Allier. (délibération municipale 9 avril 1921) 
 

1926, M Mégret, distillateur de Montagnac, installe à Caux la distillerie coopérative.  

 
La distillerie coopérative des vignerons 
de Caux est fondée et fera partie des 45 
Distilleries Coopératives dont le siège est 
à Béziers.  

 

 

Archives Départementales de l9Hérault - 154 PUB 5 Délibérations communales 1903-1907   (délibération du 24 juin 1905) 

Archives Départementales de l9Hérault - 154 PUB 7 Délibérations communales 1917-1928   (délibération du 13 avril 1920) 
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Statistiques agricole de la France par M Pasquet 



 

 

Photos collection Yvette Soulairol 

Membres du bureau syndical, devant l9ancienne distillerie. 
De gauche à droite 

Charles Vivarel, Antoine Roger, Jacques Mazet, Ernest Carrière, Marius Saussol, Ludovic Gaucel, Georges Bous-
quet, Joseph Durand, Paul Durand, Andrely Grenier, Marius Vivarel, Emile Gauch, ? , Fernand Albouy, Alfred 
Fabre, Raymond Alquier, André Coutisou, Maurice Gaucel, Yves Soulairol. 

 

Archives Mairie de Caux - matrice cadastrale  1911 - 1933 

Archives Départementales de l9Hérault  
2073 W 3178 Section A Feuille 1  

Plan rénové 1934 
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1928, dans la matrice cadastrale, la Société Coopérative de distillerie à Caux est propriétaire de la parcelle  

B 904 à la Prade, sur laquelle se trouve une distillerie, avec mention « construction nouvelle ».  
Les parcelles B 904 et B 928 (juste à côté) seront réunies et renommées A 398 dans le cadastre rénové de 1934. 

Gérants de la distillerie 

Durant son activité la distillerie de Caux a connu plusieurs gérants. 

1935 à 1938, BLACHAIRE  Léon.  
(Mention dans son livret militaire : lieu de résidence à Caux de septembre 
1935 à février 1938 comme gérant et recensement de 1936). 

1938, SAUSSOL Marius est gérant.  
(mention dans son livret militaire : lieu de résidence à Caux à partir de fé-
vrier 1938 comme gérant  
et recensement de 1941). 
 
Il sera le dernier gérant 

Réunion dans la salle de la distillerie 



 

 

DESCRIPTION de la distillerie 
 
La distillerie s'organise au sein d'un espace rectangulaire 
clos avec une cour en son centre et des corps de bâtiment 
répartis dans les angles et sur les côtés.  
Le logement est isolé dans un des angles de la cour avec un  
hangar adossé à la maison. 
 
Près du portail s'élève un bâtiment rectangulaire régulier 
contre la maison voisine et couvert d'un appentis. 
Il abrite un bureau, un poste de pesage. 
 
Au fond de la cour, se situe un bâtiment rectangulaire régu-
lier composé d'un silo, d'un atelier de distillation, d'un  
château d'eau et d'une chaufferie.  
Lors du passage à la diffusion, un silo en armature métalli-
que de plan rectangulaire allongé a été adossé à la façade 
principale de l'ancien silo, devenu cuverie à piquettes.  
 
Une tour de distillation surmontée d'un château d'eau 
émerge de la toiture de l'atelier. Un décor de faux-appareil 
orne les murs du château d'eau, surmonté d'un fronton à 
l'inscription effacée. 
 

La distillerie de Caux fonctionnera jusque vers l9année 1959. 
 

1960, la cave coopérative envoie ses marcs à la distillerie 

coopérative de Pézenas . 
 
 

PROCESSUS de distillation 
 
La distillation du marc de raisin est un processus qui permet de récupérer les arômes et les saveurs des résidus 
de raisin après la vinification. Voici les étapes principales: 

 

 

1. Collecte du marc : Après le pressage des raisins pour produire du vin, le marc, 
qui est constitué des peaux, des pépins et des tiges, est récupéré. 

2. Fermentation : Dans certains cas, le marc peut être fermenté à nouveau pour 
transformer les sucres restants en alcool. Cela peut se faire naturellement ou en 
ajoutant des levures. 

3. Distillation : Le marc fermenté est ensuite distillé. Cela se fait généralement 
dans un alambic, un appareil qui chauffe le liquide pour vaporiser l'alcool.  
Les vapeurs d'alcool sont ensuite condensées pour obtenir un liquide distillé. 

4. Récupération des distillats : Le liquide obtenu, souvent appelé "eau-de-vie de 
marc" ou "marc", est riche en arômes et en saveurs. Il peut être affiné ou vieilli en 
fût pour développer davantage ses caractéristiques. 

5. Mise en bouteille : Enfin , le produit est filtré et mis en bouteille pour être 
commercialisé. 
 
La distillation du marc de raisin est une tradition dans de nombreuses régions  
viticoles, et le produit final peut varier en goût et en qualité selon les méthodes 
utilisées et les types de raisins employés. 
  
L9eau de vie de marc de raisin du Languedoc est appelé Trois-six. 

Distillerie de Caux - Vue aérienne - 1935 (collection Lauras)        

Cave  
coopérative 

Distillerie 
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ACTIVITÉ de l9ancienne distillerie 
 
Quand la distillerie a cessé de fonctionner, le site a poursuivi différemment son activité. 
 
Le témoignage de Jean-Claude Séguier qui y a travaillé à partir de 1967 nous en donne les détails. 
C9était pour lui un second travail qu9il faisait en plus de son activité de plombier. 
 
La distillation ne se faisait plus à Caux en 1967, le marc de raisin venait de viticulteurs qui ne portaient pas leur  
récolte à la Cave Coopérative de Caux. 
 
 
J9ai succédé à Justin Vailhère. Je passais avec mon camion personnel, acheté à Caratier, dans toutes les caves de 
particuliers du village.  
 
Je chargeais les galettes et rondins de marc puis  
venais les déposer dans l9enceinte de la distillerie.  
Parfois, Henri Saussol prenait le camion en route et 
m9aidait aux chargements chez les différents  
propriétaires. 
L9opération la plus délicate dans mes souvenirs 
était quand je rentrais dans une cave, entre deux 
foudres. 
ll ne fallait pas accrocher les robinets qui se  
trouvaient dans le passage étroit. 
 
Pendant la période des vendanges et quelques semaines après, l9ancienne distillerie était en pleine activité. En 
dehors de la saison, elle ne fonctionnait plus. 
 
Sous la tour, dans le hangar, se trouvaient de grandes cuves ouvertes, et l9alambic. 
 
Le marc, reste de la vinification, s9entassait dans la cour, à proximité de l9alambic, en direction de la maison  
habitée par la famille Saussol. Le tas de marc montait en pente vers cette habitation.  
 
Sur le tas de marc, un wagonnet était disposé sur des rails. Je montais jusqu9au sommet du tas, le remplissais à 
la fourche, puis le redescendais. Il était ensuite vidé dans un camion. 

Je chargeais environ 2 tonnes de marc dans chaque wagonnet. Puis, François Cortès, un ouvrier de la distillerie 
et Antoine Canovas prenaient le relais pour transférer le marc dans leur camion. Le plus gros chargement qu9ils 
pouvaient réaliser en une journée atteignait jusqu9à 20 tonnes. 

Une fois le camion complètement chargé, il passait sur la balance pour vérifier le poids transporté. Un reçu était  
ensuite remis, avant que le camion ne prenne la route 
vers la distillerie de Péret, où le marc était déposé. 
 
Dans la maison sur le terrain de l9ancienne distillerie, 
habitait Marius SAUSSOL, directeur de la distillerie. 
Jean-Claude a arrêté son activité dans les années 1970-
1971. 
 
 
Témoignage de Jean-Claude Séguier - 24 mars 2025  
 
 
 
 
 Péret  - Distillerie - vue aérienne  1971 - IGN 

Distillerie 

Cave  

coopérative 

 

 

 

 

 

 

Dictionnaire encyclopédique de l9épicerie et des industries par Albert Seigneurie 
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1978, lors de la dissolution de la distillerie coopérative des « vignerons de Caux », suite à l9assemblée générale 

extraordinaire du 29 janvier 1978, la propriété a été attribuée à la cave coopérative de vinification des vignerons 
de Caux. 
 
 
 

1982, Michel ESTADIEU, maire, réunit le 

conseil municipal en vue de l9acquisition 
d9une partie de « l9ancienne distillerie » , le 
lot n°2, appartenant à la coopérative de 
Caux pour une surface de 1700 m². 
 
 
 
 
 
 
 
 
L9achat est validé par 8 voix pour et 5 voix 
contre. 
 
Le lot n°1 reste la propriété de la cave coo-
pérative (600 m²). 
 
André Pibre, président du conseil d9admi-
nistration de la cave coopérative de  
vinification « les vignerons de Caux »,  
mandaté, signe l9acte de vente. (Acte  
notaire Paul Malafosse, 22.10.1982) 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Archives Départementales de l9Hérault - 154 PUB 19 - 
Délibérations communales 1978-1983 

Archives Mairie de Caux 
- 6 W 1 -  

Plan du 16 juin 1982 
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Photos Serge Caylus (4 février 2025) 

Françoise Barthélémy  
Serge Caylus  
2 avril 2025 

 

Vie après l'achat  

 
Après l'achat par la municipalité en 1982, le site abritera les ateliers municipaux, qui déménageront vers 2011 sur l'ancien  
site Oulhiou avenue de Néffiès. 
 
 
 
 
2018 à 2019 les locaux seront occupés par la société d'intérêt collectifs Re'n'ART de Pézenas. 

 
 
 
2025 l9ancienne distillerie est démolie. 
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